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Rouge 75 cl, 1,5 litre, 3 litres et 5 litres.
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Diadema Huile d'olive
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FAIRE AIMER LE VIN, C'EST DONNER UN PALAIS | CHACUN

SPREADING OUR LOVE OF WINE MEANS ENRICHING EVERYOISEPALATE

Le domaine de la Villa d'Olmo appartient depuis 1735
ala famille Giannotti.

Cépages rouge : Sangiovese, Cabernet Sauvignon,
Merlot et Syrah.

Cépages blanc : Chardonnay, Viognier et Sauvignon

Lorsque mon grand-pére Henri Fabre a fondé notre  When my grandfather Henri Fabre founded our
Maison dans les années 1920, il aimait sillonner company in the 1920s, he liked to travel across
la France a la découverte de vins beaux et bons, France on the lookout for appealing and ~avourful
de propriétés de qualité, de propriétaires toujours  wines, high-quality properties, and diverse and

différents et complémentaires. Mon pére
a marché dans ses pas et a complété
la sélection par de nouvelles découvertes.
Forts de leurs expériences et des récits
trés colorés de leurs aventures, j'ai @ mon
tour pris le chemin des grands vignobles
de France, en écoutant mes golts et
I"# %08 () # S+ #-1"H# +( 0™ 1# 20 $(#

complementary owners. My father
followed in his footsteps and added new
discoveries to the selection. Learning
from their experience and from the vivid
tales of their adventures, | in turn visited
France's great vineyards, in accordance
with my personal tastes and af®nities
with other wine-makers. Romain Roccoli

blanc.

Particularité :  Les étiquettes de la collection mobilisent
"#)1,310-0.(1"# Al 50() 4 1) -6$/)# Al ST)SSN( "$H
spécialisés, pour deux modéles pur luxe garantis a vie..
O /(Y01 #,1 (") B, <HAH=>SI0+" 2(H@AH%S,1))!" 1
9# 'l# /(%%!# ,0 50"I# 41 BCDH# 4($ $)"# )$(--*"# )#
sertis sur un support en or blanc, pour un poids total
de 4 carats, monté dans la plus ancienne joaillerie
4:# 0'ME# -6F5(&,(0# FI$%0# GO/I('(# 41# H-O/' |E#

Roccoli et moi-méme entretenons avec and | enjoy rich and lasting ties with créée en 1396.

toutes les maisons présentées ici, des all of the companies presented here:
liens riches et durables : nous les distribuons parce  we distribute them because we like their wines and the
gue nous aimons les vins et les familles qui les font.  families who make them. Here, then, is my travel log,
Voici donc mon carnet de voyage, sur lequel mon in which my grandfather, my father and | have been
grand-pére, mon pére et moi-méme notons pour vous  recording our country's best wines for 90 years¥s
depuis 90 ans le meilleur des vins de notre pays...

Notre coup de coeur :  ?-#()4#1$&,5)!,@@03

95/100 au Wine Spectator.

Rouge de Toscane puissant caractérisé par une couleur
Al [0;. 14 ()" S+ # A1 JN1)"# +(0-1)# %0, *"1#

Le nez est complexe et élégant avec des notes de petits
fruits rouges mélangés aux épices, au chocolat et café.
Les tanins sont puissants et harmonieux avec une trés
belle longueur en bouche.
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CH TEAU!
DEILAIGARDINE

#HETEAUNEUF DU 0A
Rasteau

&AMILLE "RUNEL

Diadema Champagne
Blanc 75 cl et 6 litres.

Diadema Champagne
Rosé 75 cl.

"#$%E&'1()!*1+&,%)-..)/10112.!
en coffret individuel.

TATEAU o s GARDINE
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MAISON!CASTEL
6INS DU -AROC

Cotes du Rhone Villages Rasteau

& A M | L L E # A S T E L Rouge 75 cl et 50 cl. La famille Brunel cherchent toujours & moderniser
leur style de Chateauneuf du Pape. Leur succés
Chateauneuf-du-Pape et leur renommée sont également mis au service
Tradition rouge de toute leur gamme de vins du Rhone.
75 cl, 50 cl et magnum. B,8)$H2-)!l 54 ha.
Les vignes du chateau dont I'exposition varie entre
Chateauneuf-du-Pape plein sud et sud-est, surplombent la vallée du Rhdne.
Tradition blanc Cépages rouge : Grenache, Syrah, Mourvedre
Blanc 75 cl. etautres.
Cépages blanc : Grenache blanc, Bourboulenc,
Terre de vigne depuis des siecles, le Maroc a connu un 5 oL Chateauneuf-du-Pape Roussanne et Clairette.
+I0SO-#*-$# Uit-$# &4 47 \ibsque [Europe touchée omaine a"°9,“e ) " 7A)IBBA2-#.)ICH#I%&!1D>-.-88) Particularité :  bouteille spéciale - modéle déposé.
par le phylloxéra, trouve sur ses terres sablonneuses, Appellation Beni'Mtir éouge 75
son salut. Aujourd’hui les vins du Maroc sont connus Rouge 75 cl. ' Notre coup de coeur : - Chateauneuf-du-Pape blanc.
et reconnus pour leur qualfé et feur typicité. 284#-")IB#>H$- Chateauneuf-du-Pape J-1+$.1#1#, +HHKALMN#)#O$// (P;"#KDLMN#46;'#$'1
) N 4 )IEH#S- 0. HIRHA*O;)! 1 SO-(I"# O)"I0/-I"H& "1t + (+"
Appellations : - Beni'Mtir, Boulaouane et Guerrouane. Appellation Querrouane B;An)cE;BSACZI #)IEASIFCALZ) S(##';T:?;;ﬁ//ﬁ;ig,(#:o.)):I? /TS;! !;i; " (,*”##
Cépages rouge : Merlot, Syrah, Carignan, Grenache, Rouge et gris 75 cl. d'anis et de fenouil. La bouche est ronde et aromatique,
giz;e:;:u;wg?::@n_ Boulaouane Restauration :::::f;;&::()!*!+&‘DDA,)—..)/!01!2.3 $+1,#,(!f&$»!#*,-$)$)!#4!#%/3&;,3!,/1#@290( T.t SI;()#
Appellation Boulaouane ! 0&'1()!:;1+&,%)-..)11@!2.3 rester discret tout en apportant beaucoup d'amplitude
IE#5' 4188A)) %A!) 1 2#-/)+&-13 et de rondeur.

Notre coup de cceur : Domaine Larroque rouge. Rouge et gris 75 cl.

Vin d'une belle couleur rubis foncé aux ardmes intenses
de fruits rouges ol se mélent quelques notes d'épices.
Belle attaque en bouche avec du gras et de la rondeur,
c’est un vin ample, équilibré et délicatement boisé.

I"HSY6&1()1*1+8,%6)-..)/10112.3




DOMAINE!

DU!CALVAIRE!
ILA!
DE!LAIGARDINE DEIROCHE-GR"S
6INS DE LA

Vall'e du Rh"ne -ORGON "EAUJOLAI
&LEURIE -OULIN I 6E
&AMILLE "RUNEL

$IDIER $ESVIGN
LECTION DE LA AISON LA SeLECTION DE LA AISON

BRUNEL!

S 6ILLAGES
NT ET "ROUILLY
ES

HERMITAGE
o * oot
[ ot o oo

Beaujolais Villages

Crozes-Hermitage

Fort de leur connaissance des vins de la vallée

Rouge 75 cl et 37,5 cl.

Rouge 75 cl. Avec autant de présence au milieu de ses vignes
4#23X 1#) AL [#)$-1 ) #AE+((&, ) IE#-$H %S (--1# Fleurie que dans son chai, rien de bien étonnant que
B#-'%FL&/)8> Brunel a élargi sa gamme de vins en commercialisant Rouge 75 cl. Didier Desvignes éléve si haut, le niveau de ses

Rouge 75 cl. d'autres appellations. cuvées issues des différents Crus du Beaujolais.
Morgon les Charmes B,8)$H2-)!I 14 ha.
Cote Rétie Notre coup de cceur:  B#-'%FL&/)8>K:@@M!BN$#>3 Rouge 75 cl. Cépage rouge : Gamay noir.
Rouge 75 cl. Du sud de Lyon au nord de Valence, le vignoble Cépage blanc : Chardonnay.
de Saint-Joseph s'étend sur une cinquantaine Moulin a Vent
Cornas A2(-0 T)/"H" [#-S#I(+1#4/0() #4,#23X11# Rouge 75 cl. Notre coup de cceur:  Moulin & Vent.
Rouge 75 cl. Robe grenat intense soutenue par une belle brillance. Robe rubis foncé, aux ardmes de fruits mdrs, aux goQts
QUFIRHAHO(- I H+(HYH# "4, ) [# Z1#=0'H*-1+$.1# Brouilly Optimum d'épices, bouche persistante, équilibrée, laissant place
Hermitage lui confére un caractére fruité aux ardmes dominants Rouge 75 cl. aune belle harmonie. Charpente tannique pour une belle
Rouge 75 cl. de cassis et de violette, puis en vieillissant, il évoluera longévité. A garder entre 5 et 8 ans.
sur des nuances de cuir et de réglisse. Chardonnay
Condrieu Q$# 00; 3 1"} **/1"t 1)# -$("1# $558/$7)/1# Blanc 75 cl.
Rouge 75 cl. A4S (HE " LH[SIAHHBLHU#B@#$™ L

I"HBO6&1()1H1+8,%6)-..)/10112.3

Morgon cuvée Prestige
Rouge 150 cl.

I"HS%6&1()1+&,%)-..)/10112.3
I"H#$96&1()1;J1+&,%)-..) 190K 112.3
IH-l)1+&-18&.$1.)1445' 43




DOMAINE!
PAUL!PILLOT

6INS DE "OURGOGNE

MAISON!BOISSET
6INS DE "OURGOGNE
*EAN #LAUDE "OISSET

Bourgogne Aligoté
Blanc 75 cl.

Bourgogne Pinot Noir
Rouge 75 cl.

Bourgogne Chardonnay
Blanc 75 cl.

Chablis
Blanc 75 cl.

Cote de Beaune Villages
Rouge 75 cl.

Pouilly Fuissé
Blanc 75 cl.

Meursault les Clous
Blanc 75 cl.

D&44#3$(!: © Cru
Rouge 75 cl.

Chambolle-Musigny
Rouge 75 cl.

O&."#N!: & Cru
Rouge 75 cl.

P,-%/1B#-'%FC)&$5)/
Rouge 75 cl.

I"H#59%68:1()
14148,%)-..)/10112.3

Jean-Claude Boisset a commencé son aventure dans le vin en 1960.
Avec son esprit contemporain et exigeant, la maison Jean-Claude Boisset
porte un nouveau regard sur la Bourgogne en proposant des vins
de qualité revisités.

Cépage rouge : Pinot noir.

Cépage blanc: Chardonnay.

Notre coup de cceur:  Chambolle Musigny.

Q$H/00WH "))+ #: E#46;#10;.14#"0 O/1#0;/-*# 4l N '#,0("1#]# 'RE#
1B/ () HO("HK, S (") M) (—-INHAO (') LHQSHOO;, 314" )#)/T"#1(,31E#
N )HEHYE O HESHANS (T HE L SIAH)HDHHB@HS 1#

&AMILLE OILLOT

Bourgogne Aligoté
Blanc 75 cl.

Bourgogne Pinot Noir
Rouge 75 cl.

Bourgogne
Chardonnay
Blanc 75 cl.

B#%)#N10-)-..)/10-5')/
Rouge 75 cl.

B#-'%FQ,+-'
:® Cru les Charmois
Blanc 75 cl.

Chassagne-Montrachet
L eg 1" &JIB#-"Y%FL)#
Blanc 75 cl.

Chassagne-Montrachet
el 1" &/BH-"YFL)#
Rouge 75 cl.

Chassagne-Montrachet
: ¢ Cru Clos La Romanée
Blanc 75 cl.

Chassagne-Montrachet
: ¢ Cru Clos Les Caillerets
Blanc 75 cl.

I"HSY6&1()1¥1+&,%)-..)!
0112.3

Dans un style trés pur mais conservant ses racines
bourguignonnes, la famille Pillot propose une série
d’'appellations, des Chassagne-Montrachet blancs
et rouges de haute volée, le tout en 1°" Cru.
B,8)$H2-)!l 13 ha.

Cépage rouge : Pinot noir.

Cépage blanc : Chardonnay.

Notre coup de coeur:  ">#//#5)FE&%$#2>)%!: = Cru
" &NBH#-YFL# 1+ #23
IRE)OHIHE IS HSIX AR ) AR
blanches. Bouche élégante avec des notes grillées.
Belle minéralité et longueur.




DOMAINE!NEVEU

Sancerre
&AMILLE .EVEU

Clos des Bouffants
Blanc 75 clet 37,5 cl.

Domaine du Colombier
Rouge 75 cl et 37,5 cl.

I"HS06&1()H1+8,%)-.)10112.3
I"HS9681()1;1+8.,%6)-..)/190K112.3

Le domaine Clos des bouffants de la famille
_HLE# "SO# N4 )0;) 1 H -1H %S,1)) "4 4l
ce vignoble prestigieux : le fruité, I' élégance et
la typicite du terroir de Sancerre.

B,8)$H2)!l 17 ha.

Cépage rouge : Pinot noir.

Cépage blanc : Sauvignon blanc.

Notre Coup de cceur : Clos des Bouffants
blanc.

Une étoile au Guide Hachette 2011.

Ce blanc tres typé et personnalisé est doté d'une
grande richesse aromatique et d'une bonne ron-
deur en bouche. Il sera apprécié aussi en apéritif.

CH TEAU!FAVRAY
OOUILLY &UMI
LUENTIN $AVID

Chateau Favray
Blanc 75 cl.

1"#$%&'1()!*1+&,%)-..)/101!2.3

;

C'est en 1980 que M. David décida de faire
IST)/14-$#+0,$)(0#+()(,0- 1441 3a)$:#HS+$ L #
Le Pouilly Fume du chateau - cuvée unique du
domaine - concentre donc toutes les attentions
du propriétaire.

B,8)$H2)!l 15 ha.

Cépage blanc: Sauvignon blanc.

Note de dégustation : Le Pouilly-Fumé
du Chateau Favray s’exprime au nez avec
A 0)1"#I0/$-1" 14 1# (H1$-()*# $IP;* 1

en bouche vient souligner un fruité expressif.
Sa vivacité est le trait d'union d'une
élégante harmonie. Bien que généralement
consommé jeune, sa conservation ira
de 5 a 10 ans selon les années.

CH TEAU!
LAGR#ZETTE

Cahors

ILAIN $OMINIQUE OERRIN

Pourpre de Grézette
Rouge 75 cl.

Chevaliers Lagrézette
Rouge 75 cl.

Chateau Lagrézette
Rouge 75 cl et 150 cl.

Dame Honneur
Rouge 75 cl.

Cuvée du Pigeonnier
Rouge 75 cl.

I"HB06&1()H1+8,%)-..)/10112.3
IE#5' AIBSAN) YAl 124-1])+&-/1-(-7-(,)..)3

Appellation célébre s'il en est, le Chateau Lagrezette
YS(HES/)(HAI"H=I(1 1 HAME $30/"1# 1)) 1# $.'(&P;!
propriété a été rachetée et modernisée en 1980
par Marie-Thérése et Alain-Dominique Perrin.
B,8)$H2-)l 90 ha.

Cépages : Malbec, Merlot et Tannat.

Notre coup de coeur:  Chateau Lagrézette.

Le premier vin du domaine a obtenu de nombreuses
médailles a différents concours ainsi que de multiples
citations dans les guides les plus prestigieux.
D(HAI.SIAEH ) 1#, +*HEL )i+ (| (-1 # 1HOO0'(8$)#
plus de 15 ans.

loaivern Tbe



CH TEAU!
FONT-VIDAL
Bordeaux
&AMILLE OONCET

Chateau Font-Vidal
Rouge 75 cl.

I"H$Y681()11+&,%)-..)/10112.

Fort de ses convictions, M. Poncet parvient
a transférer a son vin son caractére atypique
mais tellement généreux. Un Bordeaux peut-étre,
mais pas seulement !

B,8)$H2)!l 12 ha.

Cépages rouge : Merlot, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc et Cot.

Note de dégustation :  Jolie couleur rouge violet.
Bouquet discretement fruité. Bonne structure
tannique avec une bonne persistance et de
la matiere. Le premier vin du domaine est une
valeur sdre, il représente un trés bon rapport
P;$-()*e5/(<#)# Bl )it +(1(-- (114" 1# 00 (834 5-;"#
de 10 ans.

CH TEAU!
GRAND-ORMEAU

"ORDEAUX n ,ALANDE DE OOMEROL
*EAN #LAUDE ET &RAN OISE

Chevalier d'Haurange
Deuxiéme vin du Chateau Grand Ormeau
Rouge 75 cl.

Chateau Grand Ormeau

Rouge 75 cl.

Cuvée Madeleine

Rouge 75 cl et magnum.
1"4$%&1()1*1+&,%)-..)/10112.3
IHN)+81-(-T-(,)..) 188, $1.)14#5' 43

C'est en 1988 que Jean-Claude Beton,
I'inventeur de la célébre petite bouteille ronde
Orangina, reprend le Chateau Grand Ormeau,
1)# I %B()# ;'# 41'H# 11;/0"# 41# -6$55!--$) (0"
Lalande-de-Pomerol.

B,8)$H2-)!I 14 ha.

Cépages rouge : #cl/-0)# KidMNE# "$O!/')#
=$;+(O#KBIMN#)# $SO!/ Y#H/$ #KBJMNL

Notre coup de cceur: Cuvée Madeleine, cuvée
de prestige du Chateau Grand Ormeau.
Robe d'un noir profond ourlé d'un liseré grenat.
Nez étourdissant de complexité et de richesse.
J# 00;, 31 -65))$P; 14 I")# %/$7,31EH -1"# )$'("#
sont mdrs et généreux. Un vin de haute
tenue a laisser vieillir une dizaine d’années.
D), HSH ) O) Ik CeBLLASS#200HI$/?21/1

CH TEAU!
HAUT-CLAVERIE

Sauternes
&AMILLE BENDREY

Chéateau Haut-Claverie
Blanc 75 cl.

I"H$%681()1¥1+&,9%)-..)/10112.3

Q$# %S (--1#=""4/\"#$#)0;S0;/"#*)*# &AT-l# U#

ses terroirs du sauternais et des graves.
Leur patience pendant les vendanges leur
permette de tirer le meilleur pour leur sauternes
ISTE#& > $)1

B,8)$H2-)!l 16,5 ha.

Cépages : 80% Sémillon, 15% Sauvignon et
5% de Muscadet.

Note de dégustation : Vin d'un bel aspect
$+L# ' SO-(# /00 $;<# /\I)'# O/(--$')"1#
fO; P )H&HAHIL"HO-$' 31" H# 0)"HAHY% ()"
K5h,31#0-$', 3IE#* T/! I'#()/0"*N1#4#6$-$("

U S))SP; 1 BUH (1 1) %/ST 31 I Pi#
conviendra parfaitement a I'apéritif.

CH TEAU!BUSQUET
"ORDEAUX ,USSAC 3AINT %MILION
&AMILLE 20BIN

Chateau Busquet
Rouge 75 cl.

I"H$968:10)1*1+8.%6)-.)/10112.3

Dans la famille depuis le XVIIIE siecle.

">R%)#,!S,/T,)%!F!G [[#2FB#-'%FU4-.-&'
B,8)$H2)!I 12 ha.

Cépages : #c!/-0#K@LMNE# $O!/')#=$,+(.'0'#
KBLMN#!)# $OV1)#H/$ #KALMNL

Note de dégustation: Chéateau Busquet.
Vin fruité et aromatique, harmonieux,
et tannique sans excés. Bien équilibré et
de trés bonne conservation, il reste trés plaisant
jeune grace au fruité apporté par le merlot.




CH TEAU!BEL!ORME!
CH TEAU!CROIZET-BAGES!
CH TEAUIRAUZAN!GASSIES

6INS DE "ORDEAUX
&AMILLE 1UIIl

Chéteau Bel Orme
Rouge 37,5 cl, 75 cl, magnum, 5 et 6 litres.

Chateau Croizet-Bages
Rouge 37,5 cl, 75 cl, magnum, 5 et 6 litres.

Chateau Rauzan Gassies
Rouge 37,5 cl, 75 cl, magnum et 5 litres.

Les Ailes de Rauzan
Second vin du Chateau Rauzan-Gassies
Rouge 75 cl.

I"4$%6&:1()1*1+&.96)-.)/10112.3
I"HB068/1()15;1+8,%)-..)/190K112.3
1"4-1])1+ 81188, $1)111)%61.-96$)/3

Avec leurs trois vignobles sur les terroirs de Margaux,
Pauillac et Haut-Medoc, la famille Quie a de quoi vous
offrir une selection de grands crus bordelais. Les millé-
simes de ces trois chateaux sont uniques et leur style
"6$%08/ 1#,3P; S 11#

Chateau Bel Orme - Grand Cru Bourgeois

du Haut Médoc - Tronquoy-de-Lalande

B,8)$H2)!l 28,5 ha.

Cépages : #cl-0)#KILMNE# $OV)#=$;+(/0#KD@MN#
1)# SOVHH/S #K@MN1L

Chateau Croizet-Bages -

Cinquieme Grand Cru Classé
)1:V111)%!:WO9!FID#,-. #2

B,8)$H2-)Il 30 ha.

Cépages : #cl-0/#KDCMNE# $O!1)H=$;+(.0#KILMN#
1)# SO HHIS #KMNL

Chateau Rauzan-Gassies -
Deuxiéme Grand Cru Classé
)1:V111)%!:WO9!IFIE#$5#,X
B,8)$H2)!l 30 ha.

Cépages : #c!/-0)#KC@MNE# $O!/)#=$;+(0#KI@MN#

# $OV#H/$ #KBLMNL

Notre coup de cceur: Chateau Bel Orme.

20014#50;/5/1#%60', 54 ()"11# 211 # 0" LHQWIRH"  )#
()" O'R) A MIMEALIS(ERI(TERS™  (EHSS(#

grillé. L'attaque en bouche est bonne sans acidité. Grand
moelleux, tanins riches et mdrs. Vin plein et chaleureux.

CH TEAU!
DE!FRANCE

"ORDEAUX OESSAC ,IOGNAN
&AMILLE 4HOMASSIN

Chateau Coquillas
Deuxieme vin du Chateau de France
Rouge 75 cl.

Chateau de France
Rouge 75 cl, magnum,
double magnum.

Chateau de France
Blanc 75 cl.

I"HB06&1()H1+8,%)-..)/10112.3
") +8-/18&,$1.)191.-%$)/3

GIX'$)# " I1# Al $.(&P;1"# /0;5!"# Al# IS+I"E#

le Chateau de France offre la quintessence, tant en
blanc qu’en rouge, de ce terroir bordelais si renommé.
B,8)$H2-)!l #DJE@#3$HKKLMAA/O;.IN1#

Cépages rouge : Merlot et Cabernet Sauvignon.
Cépages blanc : 70% Sémillon, 30% Sauvignon.

Notre coup de coeur :  Chateau de France rouge.

Robe grenat profond treés dense. Nez délicat, boisé,
B, SOEHBS('H./(--*#1)#,0'&);/\#41#,$™ ("1#I'#00;, 3 E#
on retrouve les ardmes du nez, dans un ensemble
46;H)/T"HOI-#P;(-(ONEHUHSHY0("H#) O/ *&*EHHMEN(#
AH%I$T 31 L1511 HHAB; #SO-(1#-0";; n



CHAMPAGNE!
MAISON!A.R.ILENOBLE
#HAMPAGNE 'RAND #RU
&AMILLE -ALASSAGNE

Brut cuvée Intense 1"#$%&1()1*1+&,%)-..)/! Grand Cru Blanc de blancs
37,5 cl, 75 cl, magnum, 0112.3 Cuvée I'Epurée
3et6litres "#$%&1()!:;1+&,%0)-..)/! 75cl.

90K1!2.3
Brut rosé 1Y%,-12#$%&-'(-7-(,).! Grand Cru Blanc
Millésime pour le magnum. de Blancs
75cl. V#-I1)1+&-/! Millésimé -

Cuvée Gentilhomme

pour les 3 et 6 litres.
75cl.

Grand Cru Blanc

de Blancs
Non millésimé Grand Cru Blanc
75cl. de Blancs
Cuvée les Aventures
75cl.

Grand Cru Blanc
de Blancs Millésimé
75 cl.

Premier Cru Blanc
de Noirs
Millésimé

75cl.

MAISON!
CHEVALIER
6IN PITILLANT DE "OURGOGNE

Dans la galaxie champenoise, il en existe pour tous
les golts. La maison Lenoble revendique son style,
ses assemblages issus des meilleurs terroirs classés
Grand Cru. Leurs cuvées sont uniques a découvrir
en apéritif ou lors de repas élégants.

B,8)$H2-)!Il 18 ha.

Cépages : Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier.
Notre coup de cceur : I'Epurée Grand Cru Blanc
de Blancs.

Q$# /00 'Yt 40/H $i<# I)"# +)"# YS(P;I"#
d'un Blanc de Blancs. Les bulles sont d'une

Créée en 1920, la Maison Chevalier s'est donnée

IS4 SIUIER B O 4(9)11# QI IR# I [0 b 478 AG( S0t St X)30414 )BAO(O"-# 45" Chevalier

YT"# 10/$-E# +(O%# ) %/$("L# % O0;3IE# -$# %/$7,31 le Maconnais. La réussite est totale et donne naissance Blanc de blancs 75 cl.

est surprenante pour un vin issu & 100 % du terroir aune gamme de qualite.

de Chouilly réputé gras et beurré. La bouche, Chevalier Monopole

T/ UYHS; (EHI )+ (HEHS, (4 H)#IS%WIST 3(" - Cépages : Chardonnay, Ugni blanc, Colombard Blanc de blancs 75 cl.
et Jacquere.

sante. Ce champagne, tres léger et facile a boire, »
fera I'unanimité a l'apéritif ol se révéleront toute Notre coup de coeur : - Chevalier Monopole. "#$%8&1()*1+&,%)-..)/10112.3
“SHOIST BN SHE " LHW-H-S( IS, HES-S(HA)E# fi- 1" A% (B)"EH IR#%0/S #1)# 0/$H#$+ #4I'H#)0; 31"#
net, disponible pour les nouvelles saveurs a venir. minérales. Vin frais et élégant aux arémes de pain

grillé. Bouche ample aux notes de fruits et d'épices.




LIQUORISTERIE!
DE!PROVENCE
IPIRITIFS DE OROVENCE

Pascal Rolland

Aqualanca
70 cl et 300 cl.

P'tit bleu
70 cl et 300 cl.

Versinthe
70cl.

Mélopépo
50 cl.

Figoun
75cl.

G-T,),$10'<),$101%>N4
50 cl et 300 cl.

"#3%&'1()*1+&,%)-..)/'1@!2.KI0@!2.K!0112.3!
"#$%&1-'(-7-(,).18&,$!.)/19@@!2.3

[N HAHES HAB|(SEHS" $-H20-S4H# B WAQ™H5  Oif#
vocation de faire revivre les anis, apéritifs et liqueurs
de Provence d'autrefois.

Chaque plante séchée infuse longuement et séparément
- 004 & P S("(# AH $5H()(%"H# O(.($ 1<#
et variés.

Notre coup de cceur:  Mélopépo.

Le jus de pulpe de melon se combine aux amandes pour
faire cet apéritif fruité aux saveurs de Provence.
A déguster nature sur glace pilée, pour parfumer
le champagne et les vins blancs ou pour agrémenter
les salades de fruits et les sorbets.

DISTILLERIE!BOTTEGA
%AUX DE VIE D )TALIE
3ANDRO "OTTEGA

Grappa Alexander
70cl.

Grappa Alexander Platinium
70cl.

B8S$#NICSHBBHIQ.)X#()$
10cl.

Diamant Grappa Alexander
10cl.

Limone
50 cl.

Gianduja
50 cl.

Fiore di Latte
50 cl.

Moscato spumanto vino Del Amore
75cl.

I"HE6&()1+&,%6)-. ) @12.KIL@12.KI0@!2.1)%!(PLB!
I"H$%6&1()1;J18&, $1.) 8$HNIQ.)X#()$3

Véritables eaux-de-vie italiennes, distillées dans

des alambics en cuivre et présentées dans des
bouteilles au design élégant. Sandro Bottega
($.(IEHAI" (HH)#5/04;()#"1"#5/05/1"#1$,0"#

de verre.

Notre coup de cceur :  Limoncino.

La maison Bottega utilise la peau de citrons
siciliens qu'elle fait infuser dans I'alcool. La dou-
ceur et la complexité aromatique sont ensuite
apportés par lajout de Grappa Veneto,

le secret de fabrication du Limoncino Bottega.




MAISON!SAMALENS

"AS 'RMAGNAC
&AMILLE BAMALENS

OB[D
70cl.

Hors d’age
70cl.

ZANS7)]4BAS-#.)N[
70cl.

Vieille Relique
70cl.

B-'5.)1()!B#4#.) I\VI#/\(=R5)
70cl.

B-'5.)1()!B#4#.) I1;;#/|(=R5)
70cl.

B-'5.)1()|B#4#.) :11#/1(=R5)
70cl.

1N #2&18$A/) YAl 12&66$)%I-(-7-(,).3

Dans la famille depuis 1882, la distillerie Samalens est
la plus importante de la région avec 8 alambics, les plus
vieux datant du XIX® siécle.

Notre coup de cceur :  B-'5.)!I()!B#4#.)/1:11#/!

d'age, pour les amateurs de grands spiritueux bruns.
Apres 15 années de recherche, Pierre Samalens réalise
aujourd’huisonréve : Single de Samalens. UnArmagnac
YH( - [[SSHZEH*'0-; ' (PIE#S "(H Y# #iZ#  Pl#
H=( -HHCS-) HAHOS("PEH)HOYOYoIS WA HEIX I"H Of;<#
d'une remarquable richesse.

Ce Single se distingue par une souplesse, une longueur
en bouche et une puissance exceptionnelles.

MAISON!HAWKINS

#OGNAC
&AMILLE #ABANNE

BA.)2%-&1Z-2>#$(1?).-.)IOB
70cl.

BA.)2%-&1Z-2>#%(1?).-/.)|OB[D
70cl.

BA.)2%-&1Z-2>#%(1?).-.)\[
70cl.

Club Cigare,
Grande Champagne Premier Cru
70cl.

IHSY6&()H1+&,%)-..)]
70cl.

DO HAHETIHIHE"HAS, (Hitt *HIS) O EH-S  #YS (-1#
Cabanne est présente sur le sol charentais depuis 1686.
A la téte d'un véritable patrimoine elle conserve
précieusement quelques trésors comme le Cognac
Marie Domain 1806, parmi les plus vieux du monde
&1

Notre coup de coeur :  Club Cigare.

Cest une véritable alternative au Cognac pour amateurs
de cigares. Dés le départ, Club Cigare souligne sa
différence avec ses ardmes d'épices et de chocolat.
Il casse les concepts.




EAUIMIN#RALE

\Voss
.ORVOGE

Y,

LA S.LECTION DE LA AISON

Voss plate ou gazeuse
Bouteille en verre de 80 cl et 37,5 cl.
f0;)!(--1#5-$")(P; HIIGH#44#DD#,-#K!$;#5-$)IN1

I"H$96&1()1;1+&,%)-.)IV@12.3
I"H$%6&1()1;J1+8,%6)-..)/19912.1)%I90K 112.3

Comme les plus prestigieux établissements dans
le monde, invitez a votre table la Rolls des eaux :
Voss, I'eau minérale de Norvege, une des plus pures
du monde ! Et comme une eau d'exception mérite
un habillage soigné, c’est Calvin Klein qui signe la robe
de la bouteille Voss.

LE HENRI'S CLUB, WINE &
IMPORTANT PERSONS (W.I.P)

HENRI'S CLUB: WINE & IMPORTANT PERSONS (W.I.R)

Jai créé en 2002 le Henri's Club sur une idée simple :
fédérer autour de la Maison Fabre un ensemble de
personnalités, d'artistes, de célébrités, tous amateurs
de grands vins, de gastronomie et d’un certain art
de vivre ot on aime le luxe et la discrétion. Au sein du club,
des services VIP et de nombreux avantages préférentiels
sont proposés aux membres, qui deviennent ainsi
ambassadeurs privilégiés de la Maison Fabre.
Nous nous retrouvons régulierement, un peu partout
dans le monde, pour des moments de dégustation
privilégiés. Comme tout club privé I'acces est sélectif,
et implique le parrainage d’'un membre. Et bien sir,

la liste des adhérents est un secret bien gardé...

| created Henri's Club in 2002 based on a simple
idea: bring a group of personalities, artists and celebrities,
who all like ®ne wine, ®ne food and a certain art @ vivre
where luxury and discretion are valued, together around
Maison Fabre. In the club, VIP services and numerous
advantages are offered to the members, who thereby
become privileged ambassadors of Maison Fabre.
We meet on a regular basis, in various parts of the world,
for exclusive tasting sessions. Like any private club,
access is selective and is based on sponsorship.
And of course, the member list is a well-kept secret¥a

LES PRINCIPAUX AVANTAGES DU CLUB1e cluss uan apvantaces

QHGS/(%"#5/*%*/1')(-"#1)#5/0 0)(0"# s 2EDUCED PRICES AND EXCEPTIONAL

exceptionnelles sur le catalogue.

OFF O I( 4" -1t (), 15$) (0™ #
18 11K ,;+*1"E#,0%6%/1) PN 1

promotions from the catalogue.

s 7INE ADVICE AND MADE TO MEASURE
creations (blends, boxes, etc.).

O#=I+( 1" HE/ (+(-T I "#A$ " #-63X) -1/ (1# s ORIVILEGED SERVICES IN LUXURY HOTELS
de luxe, la restauration, la mode... restaurants, fashion establishments,
etc.
9HW'+()$) (0" #HOWIHS; <#*+*' I')"# s 6)0 INVITATIONS TO THE EVENTS ORGANIZED
organisés par la Maison Fabre. by Maison Fabre.
En savoir plus : Learn more:
Stéphane Anastassiades. Stlphane Anastassiades.

Henri Fabre. Henri Fabre.



