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EVENEMENT | Rosé

Texte : Thierry Kasprowicz - Photos : Corine Tellier

BANDOL

Une partie de la gamme des vins Fabre!

CHATEAU L’AUMERADE

Le Lux* en mode roseé

La part belle a été faite au ros€ qui €tait a 'honneur au Lux® avec le Varois
Henri Fabre. Ce dernier était, avec quelques amis de son association,

Stéphane Baras, directeur du Lux, son chef
exécutif Philippe Agésidame et Steeve
Vauthier, chef de L'Orangine du Lux.
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de passage sur lile.

| est dangereux pour la santé. A consommer avec moderation.

Retrouvez les coordonndes dans notre carnet d’adresses page 98.

L'abus d'alcoo

lanc et rouge, comme les
vins, sont les couleurs
symboles de I'association
Henri’s Club du romantique
Henri Fabre-Bartalli, qu’il a

créée avec un certain Prince Albert de
Monaco et dont les couleurs sont... le
blanc et le rouge ! Mais c’était le rosé qui
était ce soir-1a 2 I'honneur au Lux* avec le
Varois Henri Fabre qui était, avec quelques
amis de son association, de passage sur
Ille. Le club en a profité pour introniser
quelques amis réunionnais lors dune
cérémonie festive et provencale lors d'un
wine dinner autour des vins du Chateau
L’Aumérade, distribués a La Réunion par
La Bourbonnaise des Vins.

Ce chiteau, qui est dans le giron de cette
famille de vignerons depuis 17 générations,
fait partie des vignobles Fabre qui comptent
quelque 550 hectares de vignes, dont 85 %

Les nouveaux membres de I'Henri’s Club entourée de I'équipe du Lux!

Chez Fabre, 3 millions
de bouteilles sont
produites chaque
année, dont 35 %
sont destinées au
marché export...

sont destinés aux vins rosés de couleur
pale, un assemblage de syrah, grenache et
cinsault issus d'une macération a froid. Le
Chiateau Clapiere, une autre propriété de
la famille, et le Chateau L’Aumérade sont
deux crus classés, La Provence n’en compte
que 18! Chez Fabre, 3 millions de bouteilles
sont produites chaque année, dont 35 %
sont destinées au marché export bien
implanté en Angleterre, aux Emirats arabes
unis, aux Etats-Unis ou encore en Australie.
La cuvée rosée Marie-Christine est

Labus dalcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Retrouvez les coordonnées dans notre carnet d'adresses page 98.

e

emblématique du Chateau L’Aumérade de
par sa forme. Elle correspond au prénom
de la grand-meére d'Henri Fabre; une
bouteille aux formes inspirées d’Emile
Gallé, le célebre artiste de I'Ecole de Nancy.
Une cuvée qui fut servie a bord de 'Orient
Express sur les rails ou sur les flots, sur le
Transatlantique ! Et 2 La Réunion, c’est dans
un autre établissement de luxe amiral que
Chateau L’Aumérade a été proposé sous
ses trois couleurs lors d’un trés bon diner
aux accents de Provence, orchestré par le
chef exécutif du Zux* Philippe Agésidame,
assisté du méritant chef de I'Orangine,
Steeve Vauthier.

Pissaladiere, Saint-Jacques 2 la bouillabaisse
ou encore tarte tropézienne étaient
quelques-uns des mets réussis accordés
avec les vins du Chateau L’Aumérade ot
la Cuvée Marie Christine rosé était
largement en téte des palais affités.
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